Hdhnchencurrylasagne,
.one pot"

Zutaten:

250 g Kaisergemiise TK

100 g Erbsen TK

400 g Hahnchengeschnetzeltes
100 g Gouda, gerieben

Solle

250 ml Milch

200 g Schmelzkadse
1 TL Salz

1/4 TL Pfeffer

1 TL Curry

1 TL Thymian

1 TL Paprika edelsii
1 TL Gemiisebriihe

Zubereitung:

Ofen auf 200 Grad Ober Unterhitze vorheizen.

Alle SoBen-Zutaten in der Nixe mit einem Schneebesen glatt
verriihren.

Ein bisschen Sofle auf den Boden des Bdkers oder der mittleren
Ofenhexe geben. Danach Lasagne-Platten,
Hdhnchengeschnetzeltes, Gemiise, dann wieder Sofle, Lasagne-
Platten, Hdhnchengeschnetzeltes nochmal Gemiise und zum
Abschluss Gouda mit der Microplane groben Reibe iiber den Auflauf
reiben.

40 min. backen.

Verwendete Produkte: kleine Nixe, Bdker-WeiB, Microplane grobe
Reibe

Sevi
backt und kachelt
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