Pizza
mit Kdserand

Teig:

15 g Olivenal

110 g Wasser

1/2 TL Zucker

10 g Hefe

200 g Mehl (Typ 00 oder 550)
1/2 TL Salz

Sosse:

200 g stiickige Tomaten
20 g Tomatenmark

6 frische Basilikumbldtter
1/2 Tl Salz

1/4 Tl Pfeffer

1/4 TI Zucker

Belag:
150 g Kdse in Streifen fiir den Rand
125 g Mozzarella in Stiicken

Belag nach Gusto z.B. Salami,
Schinken, Paprika, Knoblauch etc.

Zubereitung:

Die Teigzutaten verkneten. (Thermomix: 3 Min./Teigknetstufe).
In einer abgedeckten Schiissel um das Doppelte aufgehen lassen.

In dieser Zeit die TomatensoBe herstellen. (Thermomix: 5 Sek./Stufe
5 verriihren).

Den Teig aus der Schiissel nehmen und mit Hilfe des Teigrollers auf
dem Zauberstein oder dem groBen runden Stein hauchdiinn ausrollen,
so dass der Teig am Rand iberlappt, Kdsestreifen etwas vom Rand
entfernt rundherum auf den Teig legen, liberstehenden Rand dariiber
klappen und leicht andriicken. TomatensoBe und Belag nach Gusto auf
dem Teig verteilen.

Im Ofen ca. 20 - 25 Minuten im unteren Einschub auf dem Rost bei
230°C backen.

Verwendete Produkte: grofer Runder Stein, Teigroller, kleiner
Streicher, Kuchengitter, Pizzaschneider Plus
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