Ofengerostetes Apfelmus
vom groBen Ofenzauberer plus

Zutaten:

1-1,5 kg Apfel, geschalt, geviertelt
Saft von einer Zitrone
Zimtstange, Zimt/Zucker nach Gusto

Vor dem Purieren ca. 50-100 ml. Wasser je nach
gewlinschter Konsistenz

Zubereitung:

Apfel waschen, entkernen und in Schnitze schneiden mit Zitronensaft vermengen und auf den
grolken Ofenzauberer plus legen. Nach Gusto noch etwas Zimtstange/Zimt/Zucker iiber die Apfel
gegeben.

Bei 180°C Ober-Unterhitze ca. 45 min. bis 1 h in den Ofen stellen - je nach gewunschter Farbe
und Konsistenz.

Kurz abkiihlen lassen und die Apfel zusammen mit dem Wasser in den Thermomix oder
Hochleistungsmixer geben. 30 Sek. Stufe 10 ansteigend piirieren.

Falls es eingeweckt werden soll nochmals 10 min. 100 Grad Stufe 2 koécheln lassen und
Einwecken.

Verwendete Produkte: GrofRer Ofenzauberer plus, Packs an! Silikonhandschuhe, Kuchengitter
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